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تأثير استخدام آسبة وزيت السلجم في علائق الدجاج البياض على نسب 
  الاحماض الدهنية الاساسية والكولسترول في البيض المنتج

  و ضياء حسن الحسني* ، احمد عبد علو**سنبل جاسم حمودي
  مستل من اطرحة دآتوراه للباحث الثاني* 

   جامعة بغداد– آلية الزراعة –قسم الثروة الحيوانية ** 

  ٢٠٠٦ مارس ١٥قدم للنشر في 
الدراسة في احدى قاعات حقل الدواجن التابع الى قسم الثروة الحيوانية           اجريت   : المستخلص

ة  ة الزراع ي آلي داد/ ف ة بغ ى  . جامع ي الاول تخدم ف ان اس ة تجربت ملت الدراس ة ٧٢ش  دجاج
دة      ٣٠ بعمر    ISA-Brownبياضة من نوع     ذي  ٨٨ اسبوعاً واستمرت لم اً ، غ ور   يوم ت الطي

ة        )  طيور ٣احتوى آل مكرر    (الموزعة عشوائياً في ستة مكررات       سلجم المحلي سبة ال ى آ عل
  .وقورنت مع عليقة السيطرة الخالية من آسبة السلجم% ٢٠ و ١٥ و ١٠بالمستويات 

ا      اما الثانية     املات اضافة زيت               ٥٤فقد استخدم فيه ى مع  دجاجة بياضة وزعت عل
ستويات  ق بالم سلجم للعلائ ع   % ٣ و ١٫٥ و ٠ ال ة ستة مكررات وبواق  ٣، ضمت آل معامل

د   رر الواح ور للمك ي     . طي ستخدمة ف ق الم ي العلائ ية ف ة الاساس اض الدهني دير الاحم م تق ت
سترول في صفار           التجربتين وانعكاسه على نسب الاحماض الدهنية الاساسية ومستوى الكول

  .البيض المنتج من الدجاج
ان النسب المئوية للاحماض الدهنية الاساسية في     جربتين  اظهرت النتائج من آلا الت     

سلجم  . صفار البيض عكست محتوى العلائق من هذه الاحماض      آما تبين ان استخدام آسبة ال
سبة         لم يؤثر في آولسترول صفار البيض في حين انخف           % ١٥لحد   ع مستوى الك د رف ض عن
  %.٢٠الى 

سترول صفار الب         دجاج المغذى      ولم تلاحظ فروق معنوية في آول تج من ال يض المن
  .زيت سلجم بالمقارنة مع معاملة السيطرة% ٣ و ١٫٥على نوعي العليقة المحتوية 

  قدمةــالم
ة او  اً لاصبح استخدام آسب البذور الزيتية آبدائل غذائية او آلية مصدر        تجهيز الطاق

س              اً ب صادية عملي ة   البروتين في علائق الطيور الداجنة لما لها من جدوى اقت بب ضعف امكاني
ه                   بعض معامل استخلاص الزيت         تج عن ذي ن وءة ، الامر ال ا بصورة آف في اجراء عملياته

ة استخلاص الزيت من                          اتج العرضي لعملي ر الن ي تعتب ارتفاع نسب الزيت في الكسب والت
حت        سلجم ، اذ اوض سبة ال ا آ ة ومنه ة مختلف اض دهني ن احم ه م ا تحتوي ذور وبم الب

Lichovnikova) غير المشبعة ان نسبة الاحماض الدهنية ) ٢٠٠٢Poly Unsaturated 
Fatty Acid) PUFA (     ى د ارتفعت ال % ١٦٫٣٨ ، ١٥٫٤٩ ، ١١٫٣٩في صفار البيض ق

والي في علائق       % ١٣٫٥ ،   ٩٫٠ ،   ٤٫٥عند استخدام آسبة السلجم المقشورة بالنسب        على الت
ا اآدت   .  اسبوعاً    ٧٢-٢١دجاج البيض بعمر       سها   آم ة نف ا  الباحث ى ان  ) ٢٠٠٢(وزملاءه ال
سبة  % ١٣٫٥في العليقة المحتوية طن /  غم ٥٠٠ بمقدار Lipaseاضافة انزيم اللايبيز     من آ

سبتها    ت ن ي آان شبعة والت ة الم اض الدهني ب الاحم ي ترآي ؤثر ف م ي شورة ل سلجم المق ال
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زيم و     % ٢٣٫٦٢ وي في                 % ٢٣٫٣٢بدون الان اع معن زيم ، في حين حصل ارتف بوجود الان
ى   % ٥٨٫٤٨الاحماض الدهنية الاحادية غير المشبعة باضافة الانزيم من          نسبة   % ٦٠٫٠٠ال
ن  ى % ١٦٫٣٨وم ون  % ١٨٫٢٠ال ي ده شبعة ف ر الم ددة غي ة المتع سبة الاحماض الدهني لن

  .صفار البيض
ة                    اما عن     ى مكان امى في الحصول عل ه يتن ائي يجعل ه الكيمي أن ترآيب زيت السلجم ف

ذا الترآيب                 متميزة بين الدهون التي يس     ة من ه د الصحية المترتب سبب الفوائ سان ب تهلكها الان
ين                  وت الاخرى ، حيث ب ى الزي وق عل ه يتف ) ١٩٧٠ (Kondra و   Benchyneوالذي يجعل

 غم من الاحماض الدهنية ٠٫٦ سعرة حرارية و ٨٣ مل من زيت السلجم على ١٠احتواء آل 
شبعة و  ر ٥٫٨الم ة غي ة الاحادي م من الاحماض الدهني شبعة و  غ م من الحامض ٢٫٠الم  غ

ا   (Linoleicالدهني لينوليك     ا      ٠٫٨و ) ٦-اوميك دهني الف -α لينوليك  – غم من الحامض ال
Linoleic) أثر بعوامل عدة      وبخصوص الكولسترول   . )٣-اوميكا فأن محتوى البيضة منه يت

الدهن في العليقة ، الطاقة المتناولة ونوع منها العوامل الوراثية والتغذوية ، والتي اهمها آمية 
ات                    ر مكون ق تغي حيث اشار بعض الباحثين الى امكانية تغير نسب مكونات البيضة عن طري

ات      ز والفيتامين ود، المنغني ور ، الي ة الفل ة وخاص ر   B2 و B1العليق ة غي اض الدهني  والاحم
شبعة  ا ). ١٩٩٨ ، Miles و١٩٧٩ ، Linolenic) Naber وLinoleic و Oleicالم بينم

ار  ة   الاش دم امكاني ى ع ر ال ض بعض الاخ ات البي ر   تغيرمكون ن بعض العناص ة ة م الغذائي
رى  دهني  الاخ امض ال سترول والح ا الكول ة Palmiticومنه اض الاميني  والاحم

)VanElswyk ، د ). ١٩٩٣ م يج ا ل لاؤه Mazalliآم ة ) a 2004( وزم اً معنوي ي فروق ف
د استخدام           سترول البيضة عن وت آل م       % ٣مستوى آول شمس       من زي سلجم ، زهرة ال ، ن ال

  .من زيت السمك% ٥٠من زيت الكتان مع % ٥٠، السمك ومزيج الصويا، الكتان
ة الموجودة في زيت او       على ما تقدم تمت دراسة تأثير نسب      وبناءً      الاحماض الدهني

ة     آسبة سبها            السلجم المحلي ى ن دجاج البياض عل ة ال سترول البيض         في عليق  في صفار وآول
  .المنتج 

  د وطرائق العملالموا
ة الزراعة              اجريت التجربة     ة في آلي روة الحيواني سم الث ابع لق دواجن الت ل ال / في حق

سلجم    % ٢٠ و ١٥ ، ١٠ ، ٠ علائق بالنسب     ٤استخدام   جامعة بغداد وتضمنت      سبة ال من آ
داد      –المحلية والتي تم تحليلها الكيمياوي في مختبرات آلية الزراعة           ة بغ  .A.O.A.C( جامع

  ).١(جدول ) ١٩٨٠، 
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  الترآيب الكيمياوي لكسبة بذور السلجم المحلية. ١جدول 

النسبة المئوية   المكونات
(%)  

  ٣٨٫٠  البروتين الخام
  ٦٫٠  الدهن
  ١٢٫٧  الالياف
  ٥٫٠  الرماد

  ٣٢٫٦  الكربوهيدرات الذائبة
  ٥٫٧  الرطوبة

  الطاقة الممثلة المحسوبة 
Kcal / ٢٠٦٦  آغم آسبة سلجم  

 بعمر  ISA-Brown دجاجة بياضة من نوع      ٧٢ا الجزء من الدراسة     استخدم في هذ  
دة ٣٠ تمرت لم بوعاً واس اً ٨٨ اس واء .  يوم م اي اد ت ة بابع به مغلق رة ش ي حظي ور ف  م ٨الطي

ع               ٣×  م عرض     ٦× طول   ور في اقفاص بواق اع وربيت الطي ور لكل قفص     ٣ م ارتف .  طي
للمعاملات الاربعة والتي ضمت ) ٢ل جدو(الطيور حسب العلائق التجريبية المذآورة   غذيت  

  . طيور٣ مكررات للمعاملة الواحدة ولكل مكرر ٦
ى ثلاث        ٥٤فقد استخدم فيها    اما الجزء الاخر من الدراسة         دجاجة بياضة موزعة عل

افة  املات باض ة  % ٣ ، ١٫٥ ، ٠مع ات العليق من مكون سلجم ض ت ال ن زي دول (م ) ٣ج
  . طيور٣رر  مكررات وفي آل مك٦واحتوت آل معاملة 

ذلك في البيض      قدرت    ي الدراسة وآ الاحماض الدهنية في العلائق المستخدمة لجزئ
ة                    صناعات الغذائي سم ال رات ق ة في مختب املات المختلف ة   –المنتج من دجاج التجربة للمع  آلي

ة القياسية                 . جامعة بغداد / الزراعة   ا جاء في الطريق حيث تمت استرة جميع النماذج حسب م
ة  ة البريطاني شورة في  ٦٨٤ المرقم سنة IUPAC والمن ايكروليتر ٠٫٢واخذ ) . ١٩٧٩( ل  م

از   اتوغرافي غ از الكروم ي جه ر وزرق ف وذج المؤش ن النم ائل / م  Gas – Liquidس
Chromatography) GLC ( رآة ن ش ز م ل HEWLETT-PACKARDالمجه  مودي

5710A 3380موديل  والمجهز بحاسبة الكترونيةA-HP.   
ست  سب آول ا ح ا  آم ي ذآره ة الت يض بالطريق فار الب  Elias و Francyرول ص

اجي        ) ١٩٦٨( ك بأخذ     ) ١٩٧٧(والتي تم تطويرها من قبل ن  غم من صفار البيض         ٠٫١وذل
ه   ازج واضيف الي زي    ٠٫٩الط رد المرآ ة الط راء عملي رج واج د ال انول وبع ن الايث ل م  م

ة     طافي الكحول      مل من  ٠٫٥ دقيقة ، ثم اخذ      ١٥ولمدة  دقيقة  /  دورة   ٣٠٠٠بسرعة   ى انبوب ال
د           ٠٫٢٥اختبار واضيف اليه     د الحدي ول آلوري وني لمحل المحضر من    (ك  ي مل من الكاشف الل

 مل من حامض الكبريتيك       ٢و  )  مللتر خلات الاثيل   ١٠٠ غم آلوريد الحديديك في      ٠٫١اذابة  
د طول موجي                 ضوئي عن رأ الامتصاص ال ول يق المرآز وبعد الرج وانخفاض حرارة المحل

 JENWAY-6300 نوع   Spectrophotometer نانوميتر بجهاز المطياف الضوئي      ٥٦٠
  :واستخرج ترآيز الكولسترول حسب المعادلة التالية 
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  قراءة النموذج
  ٢× ـــــــــــــــــــ = الكولسترول في صفار البيض 

  قراءة الكولسترول القياسي   
  جربة آسبة السلجم النسب المئوية للمواد العلفية الداخلة في ت.٢جدول 

  العلائق
  المكونات  نسبة آسبة السلجم

T1  ٠% T2 ١٠% T3 ١٥% T4 ٢٠% 
  ٣٤٫٢٠  ٣٢٫٧٠  ٣٣٫٠٠  ٤٥٫٠٠  الذرة الصفراء

  ٢٧٫٤٠  ٣١٫٠٠  ٣٣٫٠٠  ٢٣٫٧٠  الحنطة
  ٠٫٠٠  ١٫٣٠  ٤٫٥٠  ١٣٫٠٠  )بروتين% ٤٤(آسبة فول الصويا 

  ٢٠٫٠٠  ١٥٫٠٠  ١٠٫٠٠  ٠٫٠٠  آسبة السلجم
  ٨٫٠٠  ١٠٫٠٠  ١٠٫٠٠  ١٠٫٠٠  )١ (ني المرآز البروتي

  ٢٫١٠  ١٫٧٠  ١٫٢٠  ٠٫٠٠  زيت نباتي
  ٧٫٠٠  ٧٫٠٠  ٧٫٠٠  ٧٫٠٠  حجر الكلس

  ١٫٠٠  ١٫٠٠  ١٫٠٠  ١٫٠٠  )٢(مخاليط فيتامينات ومعادن
  ٠٫٣٠  ٠٫٣٠  ٠٫٣٠  ٠٫٣٠  ملح طعام
  ١٠٠  ١٠٠  ١٠٠  ١٠٠  المجموع

  )٣(الترآيب الكيمياوي المحسوب 
  ١٦٫٩٠  ١٦٫٦٠  ١٦٫٣٨  ١٦٫٣٠  %البروتين الخام 
آغم / آيلو سعرة (الطاقة الممثلة 

  ٢٧٢٨  ٢٧٥٨  ٢٧٥٨  ٢٧٥٧  )علف

  ٤٫٦٧  ٣٫٧٠  ٣٫٣٥  ٢٫٥٦  %الالياف 
  ٣٫٣٣  ٣٫٤٩  ٣٫٥٥  ٣٫٥٢  %الكالسيوم 
  ٠٫٧٦  ٠٫٧٦  ٠٫٧٥  ٠٫٧٩  %اللايسين 
  ٠٫٦٨  ٠٫٦٦  ٠٫٦٣  ٠٫٦٠  %السستين + الميثونين 

  ٠٫٣٣  ٠٫٣٩  ٠٫٤٠  ٠٫٤٢  %الفسفور المتيسر 
 . الاردن–انتاج شرآة بروفيمي / ترآيب الكيمياوي للمرآز البروتيني ال) ١(

روتين      /  آيلوسعرة    ٢٢٠٠الطاقة   م ، الب دهن    % ٤٠آغ اف    % ٨، ال اد    % ٣٫٥، الالي سيوم   % ٢٥، الرم ، الكال
  %.١٫٨السستين + ، الميثونين % ١٫٨، الميثونين % ١٫٢، اللايسين % ١٫٢، الفسفور المتيسر % ٣٫٥

  Premixانتاج شرآة /  آغم من مخاليط الفيتامينات والمعادن ١لـ ب الكيمياوي الترآي) ٢(
امين        ٣٣٤٠٠=  Aفيتامين   ة ، فيت ة ،       ٦٧٠٠٠=  D وحدة دولي امين    وحدة دولي م ،     ٥٠٠=  Eفيت امين   ملغ فيت

B1  =م  ٦٧ امين  ،  ملغ م   ١٦٧=  B2فيت م ،  ١٠٠٠ = Vit B6، ملغ م ،  ٠٫٦٦ = Vit B12 ملغ   =Niacin ملغ
 ملغم ، ٣٣٤ = Cu ملغم ، ٢٫٦٦٧ = Zn ملغم ، ١٫٣٣ = Biotin ملغم ، ١٧ = Folic acid ملغم ، ١٫٠٠٠

I = م ، ١٧ م ، ٢٧٫٠٠٠ = methionine ملغ م ، ٦٦٧ = Zenkbasetracin ملغ  = antioxidant ملغ
  % .٤٫٥ – ٤٫٠ = Na، % ١٠٫٦ = P جزء بالمليون ، ٣٫٣٣٣

  ).١٩٩٤ (NRC استناداً الى تم تقدير الترآيب الكيمياوي) ٣(
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   النسب المئوية للمواد العلفية الداخلة في تجربة زيت السلجم.٣جدول 
  العلائق

  المكونات  نسبة زيت السلجم
٣  %١٫٥  ٠%  

  ٣٠٫٠٠  ٣٣٫٢٠  ٤٥٫٠٠  الذرة الصفراء
  ٢٩٫٠٠  ٣٠٫٠٠  ٢٣٫٧٠  الحنطة

  ١٣٫٠٠  ١٣٫٠٠  ١٣٫٠٠  )بروتين% ٤٤(آسبة فول الصويا 
  ١٠٫٠٠  ١٠٫٠٠  ١٠٫٠٠  )١ (يني بروتمرآز 

  ٦٫٧٠  ٤٫٠٠  ٠٫٠٠  نخالة الحنطة
  ٣٫٠٠  ١٫٥٠  ٠٫٠٠  زيت السلجم
  ٧٫٠٠  ٧٫٠٠  ٧٫٠٠  حجر الكلس

  ١٫٠٠  ١٫٠٠  ١٫٠٠  )٢(مخاليط فيتامينات ومعادن
  ٠٫٣٠  ٠٫٣٠  ٠٫٣٠  ملح طعام
  ١٠٠  ١٠٠  ١٠٠  المجموع

  )٣(الترآيب الكيمياوي المحسوب
  ١٦٫٦٦  ١٦٫٦٢  ١٦٫٣٠  %البروتين الخام 
  ٢٧٤٨  ٢٧٤٨  ٢٧٥٧  )آغم علف/ آيلو سعرة(الطاقة الممثلة 

  ٣٫٢٦  ٣٫٠٣  ٢٫٥٦  %الالياف 
  ٣٫٥٣  ٣٫٥٢  ٣٫٥٢  %الكالسيوم 
  ٠٫٨١  ٠٫٨٠  ٠٫٧٩  %اللايسين 
  ٠٫٦٠  ٠٫٥٩  ٠٫٦٠  %السستين + الميثونين 

  ٠٫٤٢  ٠٫٤٢  ٠٫٤٢  %الفسفور المتيسر 
 . الاردن–نتاج شرآة بروفيمي ا/ الترآيب الكيمياوي للمرآز البروتيني ) ١(

روتين      /  آيلوسعرة    ٢٢٠٠الطاقة   م ، الب دهن    % ٤٠آغ اف    % ٨، ال اد    % ٣٫٥، الالي سيوم   % ٢٥، الرم ، الكال
  %.١٫٨السستين + ، الميثونين % ١٫٨، الميثونين % ١٫٢، اللايسين % ١٫٢، الفسفور المتيسر % ٣٫٥

  Premixانتاج شرآة / امينات والمعادن  آغم من مخاليط الفيت١الترآيب الكيمياوي لـ ) ٢(
امين        ٣٣٤٠٠=  Aفيتامين   ة ، فيت امين         ٦٧٠٠٠ = D وحدة دولي ة ، فيت امين      ٥٠٠ = E وحدة دولي م ، فيت  ملغ

B1 = امين   ٦٧ م ، فيت م ،  ١٦٧ = B2 ملغ م ،  ١٠٠٠ = Vit B6 ملغ م ،  ٠٫٦٦ = Vit B12 ملغ  = Niacin ملغ
 ملغم ، ٣٣٤ = Cu ملغم ، ٢٫٦٦٧ = Zn ملغم ، ١٫٣٣ = Biotin  ملغم ،١٧ = Folic acid ملغم ، ١٫٠٠٠

I = م ، ١٧ م ، ٢٧٫٠٠٠ = methionine ملغ م ، ٦٦٧ = Zenkbasetracin ملغ  = antioxidant ملغ
  % .٤٫٥ – ٤٫٠ = Na، % ١٠٫٦ = P جزء بالمليون ، ٣٫٣٣٣

  ).١٩٩٤ (NRCتم تقدير الترآيب الكيمياوي استناداً الى ) ٣(

  

  المناقشةالنتائج و
ور    ة للطي ق المقدم ي العلائ ة ف ل الاحماض الدهني ائج تحلي شير نت دول (ت ى ) ٤ج ال

ستوى  ة بم روق معنوي ود ف شبعة ) P < 0.05(وج ة الم اض الدهني وع الاحم ي مجم ف
Saturated Fatty Acid) SFA (   سلجم في ، اذ يلاحظ ارتفاع نسبها بارتفاع نسبة آسبة ال

سلجم و        ) T1(يقة السيطرة   لعل% ١٤٫٤٢العلائق حيث سجلت     سبة ال  و  ١٥٫٢٤الخالية من آ
سب     % ١٨٫٢٠ و ١٦٫٦٥ سلجم بالن سبة ال ة آ ق المحتوي ى % ٢٠ و ١٥ و ١٠للعلائ عل
شبعة   . التوالي ر الم  Mono Unsaturated Fatty Acidاما الاحماض الدهنية الاحادية غي

)MUFA (     ًلائق مقارنة مع معاملة    بارتفاع مستوى الكسبة في الع    فقد انخفضت نسبها معنويا
سبة      % ٥٧٫٤٠ و   ٥٨٫٠٠ و   ٥٩٫٣٣ و   ٦٠٫٨٥السيطرة ، اذ بلغت      ى آ للعلائق المحتوية عل
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سب  سلجم بالن والي% ٢٠ ، ١٥ ، ١٠ ، ٠ال ى الت سب . عل ق بن ا يتعل ة وفيم الاحماض الدهني
شبعة     ر الم ددة غي م يلاحظ   ) Poly Unsaturated Fatty Acid) PUFDAالمتع وجود  ل

سبة بالنسب           فروق معنوي   ٢٥٫٤٣وسجلت   % ١٥ و   ١٠ة بين المعاملتين التي ادخلت فيها الك
ذلك       % ٢٥٫٣٥و   والي ، آ ة                على الت سيطرة والمعامل ة ال ين معامل ة ب روق معنوي م تلاحظ ف ل

  .على التوالي% ٢٤٫٤٠ و ٢٤٫٥٥وآانت % ٢٠التي استخدمت فيها الكسبة بنسبة 
  علائق تجربة استخدام آسبة السلجمالنسب المئوية للاحماض الدهنية في  .٤جدول 

  الاحماض الدهنية  )١(المعاملات

%  T1 T2 T3 T4 

مستوى 
  )٣(المعنوية

 * C16:0  c 9.68+0.11(2) a 10.73+0.10 b 10.37+0.01 cb 9.83+0.11بالمتيك 

 * C18:0  c 4.74+0.11 d 4.51+0.11 b 6.28+0.11 a 8.37+0.11ستيارك 

 * C16:1  d 1.92+0.03 a 3.71+0.05 b 3.61+0.05 c 2.01+0.05بالمتيليك 

 * C18:1  a 58.93+0.10 b 55.62+0.03 c 54.39+0.03 b 55.39+0.11اوليك 

 * C18:2  c 19.91+0.03 a 21.91+0.03 b 21.02+0.01 c 20.01+0.03لينوليك 

 * C18:3  a 4.64+0.01 b 3.52+0.03 a 4.33+0.01 a 4.39+0.01لينولينك 

 * d 14.42+0.01 c 15.24+0.03 b 16.65+0.01 a 18.20+0.01  شبعةالاحماض الم

 * a 60.85+0.11 b 59.33+0.11 c 58.00+0.11 d 57.40+0.50  الاحماض الاحادية غير المشبعة

 * b 24.55+0.03 a 25.43+0.03 a 25.35+0.20 b 24.40+0.02  الاحماض المتعددة غير المشبعة

املات ) ١( سيطT1المع ة ال سب T2 ، T3 ، T4رة و  عليق سلجم بالن سبة ال املات استخدام آ % ٢٠ ، ١٥ ، ١٠ مع
  على التوالي

   الخطأ القياسي+المتوسط ) ٢(
ى مستوى                 ف  تشير الحرو ) ٣( املات عل ين متوسطات المع ة ب روق معنوي ى وجود ف   المختلفة ضمن الصف الواحد ال

) P < 0.05.(  

العلائق التي احتوت آسبة السلجم من      نسبة الاحماض الدهنية المشبعة في      ان ارتفاع   
سلجم                 سبة ال سبة من آ رتبط بوجود ن م ي ق ل ة في العلائ ة الكلي نسبة مجموع الاحماض الدهني

سبب      ضاً ب ون اي ا يك ا ربم سب ، وانم ة     فح اض الدهني ي بالاحم اتي الغن ت النب افة الزي اض
ة في العلا             ساوية      المشبعة الى العلائق الحاوية على الكسبة لغرض تعديل الطاق ا مت ئق وجعله

ة               ، لان    isocaloriesالطاقة   ق تطلب تخفيض آمي رفع استعمال آسبة السلجم في هذه العلائ
ارتفعت بذلك نسبة الاحماض     ، عليه   ) ٢جدول  (الذرة الصفراء والحنطة وآسبة فول الصويا       

اض     سبة الاحم ضت ن اتي وانخف ت النب ا الزي ي اضيف اليه ق الت ي العلائ شبعة ف ة الم الدهني
  .الدهنية الاحادية غير المشبعة علاوة على تأثر نسبة الاحماض الدهنية المتعددة غير المشبعة

ة     ) ٥(ومن نتائج الجدول     م          المتعلق بترآيب الاحماض الدهني  في صفار البيض ، فل
ظ  شبعة     تلاح ة الم اض الدهني سب الاحم ي ن ة ف روق معنوي ي  ) SFA(ف املتين الت ين المع ب
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سبة بال ا الك ت فيهم سب ادخل ي بلغت % ٢٠ و ١٥ن والي % ٣٠٫٢٦ و ٣٠٫٧٠والت ى الت عل
سبة                    سلجم بن سبة ال ا آ ي استخدمت فيه ة الت وسجلت  % ١٠واللتان اختلفتا معنوياً عن المعامل

ة مع                  % ٢٩٫٠٣ سبة بالمقارن ا الك ي استخدمت فيه ة الت وارتفعت معنوياً في المعاملات الثلاث
سلجم وسج سبة ال ة من آ سيطرة الخالي ة ال ود % ٢٨٫٣٣لت معامل ك وج ون سبب ذل د يك وق

  .الزيت النباتي في العلائق وآما سبق ذآره
شبعة                ر الم ة غي ة الاحادي سبة الاحماض الدهني اع ن في  ) MUFA(آما يلاحظ ارتف

آسبة سلجم  % ١٠مقارنة مع نسبتها في المعادلة التي استخدم فيها         % ٥٧٫٢٤عليقة السيطرة   
ت  روق  % ٥٦٫٠٠وآان ود ف ظ وج م يلاح ر    ، ول ة غي اض الاحادي سبة الاحم ي ن ة ف  معنوي

ا   تخدمت فيهم ي اس املين الت شبعة للمع ت  % ٢٠ و ١٥الم ي بلغ لجم والت سبة س  و ٥٤٫١٠آ
ددة                 آما لم . على التوالي   % ٥٤٫٣٤ ة المتع سبة الاحماض الدهني ة في ن روق معنوي  تلاحظ ف

ة       لجميع المعاملات التي ادخلت فيها الكسبة وآانت مرت         PUFAغير المشبعة    ة عن معامل فع
  .السيطرة

اروا    ا اش زز م ائج تع ذه النت ه وه  و Charianو ) ١٩٨٩ (Sim و Nwokolo الي
Sim) ١٩٩١ ( وRoth-Maier) ١٩٩٩ ( وLichovnikova) سبة  ) ٢٠٠٢ أن ن ب

د                ور عن ة للطي ق المقدم سبتها في العلائ الاحماض الدهنية الاساسية في صفار البيض تتأثر بن
  .ي مكوناتها نسب مختلفة من آسبة السلجمتغذيتها على علائق تحتو
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ة            . ٥جدول   سترول في صفار البيض لتجرب ز الكول ة وترآي ة للاحماض الدهني النسب المئوي
  استخدام آسبة السلجم

  الاحماض الدهنية  )١(المعاملات

%  T1 T2 T3 T4 

مستوى 
  )٣(المعنوية

 * C16:0 a 24.96+0.03(2) b 24.01+0.02 a 25.03+0.03 b 24.84+0.01بالمتيك 

 * C18:0  d 3.37+0.03 c 5.02+0.02 a 5.67+0.03 b 5.42+0.01ستيارك 

 * C16:1  a 6.03+0.01 b 5.57+0.01 c 5.20+0.01 c 5.22+0.00بالمتيليك 

 * C18:1  a 51.21+0.01 b 50.43+0.03 c 48.90+0.11 c 49.12+0.02اوليك 

 * C18:2  b 14.34+0.02 a 14.44+0.01 a 14.64+0.01 a 14.78+0.01لينوليك 

 * C18:3  c 0.36+0.01 b 0.53+0.01 b 0.56+0.03 a 0.62+0.03لينولينك 

 * c 28.33+0.00 b 29.03+0.05 a 30.70+0.00 a 30.26+0.11  الاحماض المشبعة

 * a 57.24+0.01 b 56.00+0.11 c 54.10+0.11 c 54.34+0.11  الاحماض الاحادية غير المشبعة

 * b 14.70+0.11 a 14.97+0.01 a 15.20+0.11 a 15.40+0.11   المتعددة غير المشبعةالاحماض

 * a 12.98+0.00 a 12.98+0.00 a 12.98+0.01 b 12.97+0.00  )غم صفار/ ملغم (الكولسترول 

املات ) ١( سيطرة و T1المع ة ال سب T2 ، T3 ، T4 عليق سلجم بالن سبة ال املات استخدام آ % ٢٠ ، ١٥ ، ١٠ مع
  لى التواليع
   الخطأ القياسي+المتوسط ) ٢(
ى مستوى                   ) ٣( املات عل ين متوسطات المع ة ب روق معنوي ى وجود ف   تشير الحروف المختلفة ضمن الصف الواحد ال

) P < 0.05.(  

سترول صفار           ) ٥(واشارت النتائج في جدول       الى عدم وجود فروق معنوية في آول
سيطرة في       % ١٥مستوى  البيض عند ادخال آسبة السلجم المحلية لحد         بالمقارنة مع معاملة ال

تخدام    د اس يض عن سترول صفار الب اً آول ين انخفض معنوي ي  % ٢٠ح سلجم ف سبة ال ن آ م
اف                          سبة الي ى ن رة عل ة الاخي واء العليق ى احت ذا الانخفاض ال سبب في ه العليقة وربما يعود ال

سترول                اء الكول دة بق ل م ى تقلي صفراء في       اعلى من العلائق الاخرى مما ادى ال  واحماض ال
ذا                الامعاء ، فضلاً     ادة طرحه مع الفصلات وه ى زي ؤدي ال ا ي عن تقليل مدة الامتصاص مم

دم        ي ال سترول ف ز الكول اض ترآي ى انخف نعكس عل  و ١٩٧٥ ، Eastwood(ي
Venberestyn ، لاؤه لاؤه ، Nakaue و ١٩٧٩ وزم م انخفاضه ) ١٩٨٠ وزم ن ث ي وم ف

سترول            صفار البيض ، حيث اشارت دراسا      ز آول ين ترآي ت سابقة الى وجود علاقة طردية ب
صفار    سترول ال دم وآول  ، Joap و Shivaprasad و ١٩٧٣لاؤه ،  وزمNockels(ال

  ).١٩٩٨ ، Miles و ١٩٧٧
ستويات     اما عن الجزء الثاني من الدراسة       سلجم بالم ا زيت ال  ١٫٥والتي استخدم فيه

دول  % ٣و  ر الج د اظه ق فق ي العلائ س) ٦(ف ف  ان ن م تختل شبعة ل ة الم اض الدهني بة الاحم
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اً         معنوياً باستخدام نسبتي زيت السلجم في العليقة عن معاملة السيطرة ، في حين زادت معنوي
)P < 0.05 ( زيت سلجم في    % ٣نسبة الاحماض الاحادية غير المشبعة باستخدام المستوى

ى  ة عل سيطرة والمحتوي ي ال ع عليقت ة م ة بالمقارن لجم زيت% ١٫٥العليق م تختلف .  س ا ل آم
سلجم                 سبتي زيت ال د استخدام ن شبعة عن ر الم ددة غي في  % ٣ و ١٫٥معنوياً الاحماض المتع

  .العلائق مقارنة مع معاملة السيطرة الخالية من زيت السلجم
  

   النسب المئوية للاحماض الدهنية في علائق تجربة استخدام زيت السلجم.٦جدول 

  )١(تالمعاملا
  (%)الاحماض الدهنية 

C ٣  %١٫٥%  
  )٣(مستوى المعنوية

 * C16:0 a 11.62+0.01(2) a 11.56+0.03 b 10.97+0.13بالمتيك 

 C18:0  4.19+0.03 4.40+0.00 4.36+0.11 N.Sستيارك 

 * C16:1  b 1.75+0.03 b 1.16+0.03 a 3.27+0.01بالمتيليك 

 * C18:1  a 54.41+0.05 a 55.10+0.03 b 53.60+0.05اوليك 

 C18:2  26.90+0.03 26.78+0.03 26.17+0.00 N.Sوليك لين

 * C18:3  b 0.83+0.01 b 0.80+0.03 a 1.86+0.01لينولينك 

 N.S 0.03+15.33 0.11+15.96 0.03+15.81  الاحماض المشبعة

 * b 56.16+0.03 b 56.26+0.01 a 56.87+0.01  الاحماض الاحادية غير المشبعة

 N.S 0.00+28.03 0.03+27.58 0.01+27.73  الاحماض المتعددة غير المشبعة

  نسب زيت السلجم المستخدمة في العلائق% ٣ و ١٫٥ معاملة السيطرة و Cالمعاملات ) ١(
   الخطأ القياسي+المتوسط ) ٢(
ى مستوى                    ) ٣( املات عل ين متوسطات المع ة ب   تشير الحروف المختلفة ضمن الصف الواحد الى وجود فروق معنوي

) P < 0.05.(  

شبعة في صفار البيض زادت معنوي    ) ٧(ن الجدول ويبي  ـان الاحماض الم  > P(اً ــ
ة استخدام            % ١٫٥عند استخدام   ) 0.05 سيطرة ومعامل من زيت السلجم مقارنة مع معاملتي ال

شبعة في صفار البيض              من زيت السلجم ، في حين زادت         % ٣ ر الم ة غي الاحماض الاحادي
تخدام  ستوى باس لجم بالمقار% ٣الم ا زيت س تخدم فيه ي اس ة الت ع المعامل ة م زيت % ١٫٥ن

ين             شبعة ب ر الم ددة غي سلجم ومعاملة المقارنة ، ولم تسجل فروق معنوية في الاحماض المتع
ة في صفار البيض ان          وتظهر نتائج الترآيب الكيمياوي     . معاملات التجربة  للاحماض الدهني

دجاج المغذى          ة تحوي       البيض المتحصل عليه من ال ى عليق زيت سلجم هو الافضل     % ٣عل
ى     من الاحماض الدهني   صحياً للتغذية لاحتوائه بصورة معنوية على اقل نسبة          شبعة واعل ة الم

وبما ان عملية تكوين الاحماض الدهنية في صفار      . الاحادية غير المشبعة  نسبة من الاحماض    
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ى                     دجاج البياض المغذى عل د ال ة في آب ة  البيض هي انعكاس للاحماض الدهنية المتكون عليق
ز   ية اذ يجه دود  قياس د بح ة     % ٢٠الكب سجة الدهني ل الان ن قب ة م اض الدهني ن الاحم م

)Leclereq ، ١٩٧٣.(  
  

ة      .٧جدول   ة للاحماض الدهني ة        النسب المئوي سترول في صفار البيض لتجرب ز الكول وترآي
  استخدام زيت السلجم

  )١(المعاملات
  (%)الاحماض الدهنية 

C ٣  %١٫٥%  
  )٣(مستوى المعنوية

 C16:0 22.61+0.01(2) 22.84+0.01 21.37+0.03 N.Sبالمتيك 

 * C18:0  b 6.01+0.03 b 6.26+0.01 a 6.90+0.01ستيارك 

 C16:1  4.90+0.00 4.72+0.03 4.50+0.00 N.Sبالمتيليك 

 * C18:1  b 49.45+0.01 b 49.48+0.03 a 50.83+0.05اوليك 

 C18:2  16.10+0.00 16.00+0.01 15.60+0.01 N.Sلينوليك 

 C18:3  0.50+0.03 0.70+0.01 0.80+0.01 N.Sلينولينك 

 * b 28.62+0.01 a 29.10+0.03 b 28.27+0.05  الاحماض المشبعة

 * b 54.35+0.00 b 54.20+0.03 a 55.33+0.04  الاحماض الاحادية غير المشبعة

 N.S 0.01+16.40 0.05+16.70 0.03+16.60  الاحماض المتعددة غير المشبعة

 N.S 0.00+12.99 0.00+12.99 0.00+12.99  )غم صفار/ ملغم (الكولسترول 

  نسب زيت السلجم المستخدمة في العلائق% ٣ و ١٫٥ معاملة السيطرة و Cالمعاملات ) ١(
   الخطأ القياسي+المتوسط ) ٢(
املا                 ) ٣( ين متوسطات المع ة ب روق معنوي ى وجود ف ى مستوى  تشير الحروف المختلفة ضمن الصف الواحد ال   ت عل

) P < 0.05.(  

آما تبين نتائج الترآيب الكيمياوي ان نسبة الاحماض الدهنية في العليقة وفي صفار        
ق        ذا يتف ق وه ي العلائ ودة ف سبها الموج س ن يض تعك ن   الب ل م ع آ  Sim و Nwokoloم

، في حين لا تتفق   ) ٢٠٠٠( وزملاؤه   Baucellsو  ) ١٩٩١ (Sim و   Charianو  ) ١٩٨٩(
ع   ائج م ره  النت ا ذآ وى  ) ١٩٧٣ (Slinger و Lallم أن محت أثر    ب م يت صفار ل ي ال دهن ف ال

ه    ار الي ا اش ق وم ي العلائ ضافة ف دهون الم ستوى ال لاؤه Shafeyبم ى ان ) ٢٠٠٣( وزم ال
ور بغض             ا الطي مستوى الدهن في صفار البيض يعتمد على الطاقة الممثلة التي حصلت عليه

  . في العليقةالنظر عن مستويات ونسب الاحماض الدهنية
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سترول   ستويي   وعن الكول اختلاف م ة ب روق معنوي سجل ف م ت يض فل ي صفار الب ف
ة   . عن معاملة المقارنة الزيت   ى ان عملي وهذه النتائج تعززها البحوث السابقة التي اشارت ال

ة       ي العليق ة ف ات الغذائي ر المكون ق تغي ن طري سترول ع ن الكول صفار م وى ال ر محت تغي
ر بعض الاحماض                    خصوصاً المصادر ال   ة تغي ا في حال سهلة آم ة ال ة هي ليست بالعملي زيتي

يض    فار الب ي ص ة ف لاؤه ، Shafey و ١٩٨٨ ، Hargis(الدهني ا ان ). ١٩٩٩ وزم وبم
ات               الكولسترول   ى الجريب دهون ال ) Follicles(يتكون بشكل رئيسي في الكبد ثم ينتقل مثل ال

ر   صفار البيض    المك ) Very Low Density Lipoprotein) VLDLعب سي ل ون الرئي
)Chapman ، اض ) ١٩٨٠ ود الاحم أثر بوج ه تت ة تكوين ر ، وعملي ددة غي ة المتع الدهني

شبعة  لاؤه ، Weiss(الم دم   ) ١٩٦٧ وزم ا بال صاصها ونقله سرعة امت ز ب ي تتمي والت
)Freeman ، ة   ) ١٩٨٤ اض الدهني سترول والاحم وين الكول ة تك ن عملي د م ا تزي مم

ة ضئيلاً        الضرورية بينما يكون  ذه العملي شبعة في ه ة الم  و Hargis( تأثير الاحماض الدهني
VanElswyk   ، والذي لم يظهر    ) ٦(عليه واعتماداً على النتائج المبينة في الجدول        ) ١٩٩٣

فروق معنوية في الاحماض الدهنية المتعددة غير المشبعة ، لم يظهر آذلك فروق معنوية في                
  .مستوى آولسترول الصفار 

من هاتين التجربتين ان نسب الاحماض الدهنية الاساسية في العلائق المحتوية            نيتبي 
  .على آسبة وزيت السلجم تؤثر على نسبها في صفار البيض

  ادرــالمص
اءة             .١٩٧٧. ناجي ، سعد عبدالحسين    ى الكف ة عل ة مختلف تأثير استعمال حظائر وانظمة تربي

دجاج        الانتاجية ونوعية البيضة وآذلك على الكولسترو      ل في الدم وصفار البيض لل
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EFFECT OF USING CANOLA SEED MEAL AND OIL 
IN LAYING HEN RATION ON ESSENTIAL FATTY 
ACID AND CHOLESTEROL CONTENTS OF EGG 

YOLK 
By 

S. J. Hamodi** A. A. Alaw* and  T.H. Al-Hassany** 
* Part of Ph. D thesis for the second author. 

** Animal Res. Dept., College of Agriculture, University of Baghdad 
Abstract: Two experiments were conducted at the Poultry Farm of 
the Animal Resources Department, College of Agriculture, University 
of Baghdad. The first experiment included 72 ISA-Brown strain hens, 
30 weeks old. Hens were randomly assigned to six replicates (3 
hens/replicate). The birds were fed different levels of canola seed meal 
(0 , 10 , 15 , 20%) in their diet.  

 In the second experiment 54 laying hens were fed diets 
containing 0 , 1.5 , 3% canola oil. 

Results showed that using canola seed meal up to 15% in 
laying diet did not affect cholesterol content of egg yolk. Whereas , 
level of cholesterol decreased by increasing level of canola seed meal 
in the diet up to 20% . No significant difference in the level of egg 
yolk cholesterol was found when 1.5 and 3% of canola oil were used. 
From those experiments fatty acid contents of egg yolk reflected the 
levels of the fatty acids in the diet. 


