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In this study, 250 samples were examined in order to evaluate the chemical and 

microbial quality of raw milk in Mansoura city. Chemical examination revealed 

that the mean values of fat, protein, lactose and solid not fat were 3.7±0.0012, 

3.4±0.002, 2.3±0.001 and 7.9±0.023 % respectively. About 70% of examined 

sample were with agreement of Egyptian standard of  fat standard and only 25% of 

samples were with agreement of solid not fat standard. Microbiological 

examination of raw milk samples revealed that the mean count of total bacteria, 

Coliform, E.coli true feacal type, Staph aureus and Bacillus cereus were 

9.7×105±2×103, 13.2×104±6.3×102, 4×104±1.2×102, 6×104±1×102 and 

3.8×102±0.005×102 cfu/ml respectively. Comparing these results with Egyptian 

Standards 2005, 60%, 50% and 60% of samples were with agreement for Egyptian 

Standards of E.coli true feacal type, Staph aureus and Bacillus cereus respectively. 

Moreover, the effects of these organisms on consumer health were discussed. 
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  المستخلص
  26/5/2011:الرقم العام  الرقابة الصحية على الأغذية: القسم  الطب البيطري: الكلية

  26/5/2011:التاريخ  البيطريةة في العلوم الطبية توراه الفلسفدآ: الدرجة  إيمان شكري جاد قاسم: الطالبة

  التقييم الكيميائي والميكروبي للبن الخام المباع بالمنصورة: العنوان

 عمل تقييم آيميائي و  عينة من اللبن الخام المباع في مدينة المنصورة من أجل 250مل دراسة على عدد تم ع

متوسط :  لعينات اللبن آانت آالآتيو لقد اوضحت الدراسة ان نتائج الفحص الكيميائى. ميكروبى لهذه الالبان

 و 3,7±0,0012: ة اللادهنية هيقيم نسبة الدهن ونسبة البروتين ونسبة اللاآتوز ونسبة المواد الصلب

من العينات مع نسبة % 70على التوالي وقد توافقت نسبة  % 7,9± 0,023 و 3,3± 0,001 و 0,002±3,4

من العينات مع نسبة % 25 بينما توافقت نسبة 2005الدهن المقررة في المواصفات القياسية المصرية لعام 

لوجي أن اد الصلبة اللادهنية المقررة في المواصفات المصريةز بينما أوضحت نتائج التحليل الميكربيوالمو

 وعد الكوليفورم وبكتريا الايشيريشيا القولونية والمكور العنقودي الذهبي  للميكروبات الكليمتوسط قيم العد 

 410×4±210×1,2 و  410× 13,2 ±210× 6,3 و 105× 9,7± 310×2: والباسيلس سيرس آانت آالآتي

وبمقارنة النتائج مع المواصفات . مللم على التوالي/  خلية210× 3,8±210× 0,005 و 410×6 ±210× 1و 

من العينات توافقت مع النسبة المقررة لميكروب % 60و % 50و % 60القياسية المصرية فقد وجد أن 

وعلى هذا فقد تمت مناقشة .  سيرس على التواليالايشيريشيا القولونية المكور العنقودي الذهبي والباسيلس

  .أهمية ذلك على تأثير صحة الانسان

   ميكروبيولوجي- الترآيب الكيميائي–اللبن الخام : رؤوس الموضوعات
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